
新
し
い
年
が
始
ま
り
ま
し
た
！

　

皆
さ
ま
、
明
け
ま
し
て
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
！
こ
の
度
、
サ
カ
ナ
D
I
Y

は
皆
さ
ま
の
お
か
げ
で
ま
も
な
く
4
年
目
を
迎
え
ま
す
。
日
々
た
く
さ
ん
の
ご
愛

顧
と
応
援
を
い
た
だ
き
、
本
当
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。
こ
こ
ま
で
支
え
て

く
だ
さ
っ
た
皆
さ
ま
の
お
力
が
な
け
れ
ば
、
私
た
ち
は
４
年
間
も
こ
の
「
サ
カ
ナ

D 

I 

Y
」
を
続
け
る
事
は
出
来
ま
せ
ん
で
し
た
。「
も
っ
と
楽
し
く
、
も
っ
と
美

味
し
く
！
」
を
モ
ッ
ト
ー
に
、
サ
カ
ナ
D
I
Y
は
こ
れ
ま
で
数
え
き
れ
な
い
ほ
ど

の
〝
美
味
し
い
驚
き
〞
と
〝
楽
し
い
発
見
〞
を
お
届
け
し
て
ま
い
り
ま
し
た
。
今

年
も
さ
ら
に
皆
さ
ま
に
ワ
ク
ワ
ク
し
て
い
た
だ
け
る
よ
う
、
ア
イ
デ
ア
満
載
の

サ
ー
ビ
ス
や
企
画
を
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

　

そ
し
て
、
2
0
2
5
年
は
、
新
た
な
挑
戦
の
年
に
し
ま
す
！
新
し
い
魚
種
や
新

サ
ー
ビ
ス
な
ど
、
今
ま
で
以
上
に
「
お
家
で
魚
を
楽
し
む
」
体
験
を
豊
か
に
し
て

い
き
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
皆
さ
ま
の
毎
日
に
、
小
さ
な
幸
せ
と

大
き
な
感
動
を
お
届
け
す
る
た
め
、
ス
タ
ッ
フ
一
同
、
心
を
込
め
て
取
り
組
ん
で

ま
い
り
ま
す
。
2
0
2
5
年
が
皆
さ
ま
に
と
っ
て
素
晴
ら
し
い
一
年
と
な
り
ま
す

よ
う
に
。
そ
し
て
、
サ
カ
ナ
D
I
Y
が
そ
の
一
部
と
し
て
お
役
に
立
て
れ
ば
幸
い

で
す
。
今
年
も
一
緒
に
〝
サ
カ
ナ
で
D
I
Y
〞
を
楽
し
み
ま
し
ょ
う
！

　

本
年
も
ど
う
ぞ
よ
ろ
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

株
式
会
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ふ
く
衛
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代
表
取
締
役　

松
井　

大
輔

　

今
月
の
メ
ニ
ュ
ー
に
「
鮟
鱇
の
生
姜
み
そ
鍋
」
が
入
っ
て
い
ま

す
が
、
実
は
ア
ン
コ
ウ
は
江
戸
時
代
か
ら
庶
民
に
親
し
ま
れ
て
き

た
食
べ
物
。
当
時
、
平
潟
（
茨
城
県
）
の
漁
師
が
、
売
り
物
と
し

て
は
そ
れ
ほ
ど
価
値
の
な
か
っ
た
ア
ン
コ
ウ
を
、
船
の
上
で
暖
を

取
る
た
め
に
食
べ
た
の
が
始
ま
り
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
そ
の
た

め
、茨
城
県
は
「
ど
ぶ
汁
」「
あ
ん
こ
う
鍋
」「
あ
ん
こ
う
の
共
酢
」

な
ど
ア
ン
コ
ウ
料
理
が
有
名
で
す
。

　

ア
ン
コ
ウ
は
、
骨
以
外
の
す
べ
て
の
部
位
を
食
べ
る
こ
と
が
で

き
る
、
捨
て
る
と
こ
ろ
が
な
い
魚
で
す
。
食
べ
ら
れ
る
ヒ
レ
、
皮
、

エ
ラ
、肝
、胃
袋
、卵
巣
、身
は
ま
と
め
て
「
あ
ん
こ
う
の
七
つ
道
具
」

と
呼
ば
れ
ま
す
。
ア
ン
コ
ウ
は
あ
っ
さ
り
と
し
た
白
身
で
、
水
分

量
85
%
と
み
ず
み
ず
し
い
身
質
を
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、
皮
に
は

ウ
ロ
コ
が
な
く
、
外
敵
か
ら
身
を
守
る
た
め
に
粘
液
で
覆
わ
れ
て

ぬ
め
り
が
あ
る
の
が
特
徴
で
す
。
こ
の
プ
ル
プ
ル
と
し
た
皮
や
ヒ

レ
な
ど
に
あ
る
ゼ
ラ
チ
ン
質
に
は
、
豊
富
な
コ
ラ
ー
ゲ
ン
が
含
ま

れ
て
い
る
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
そ
こ
に
今
月
お
届
け
す
る
ふ
く

衛
門
特
製
の
「
生
姜
み
そ
ダ
レ
」
を
合
わ
せ
て
い
た
だ
く
と
、
こ

の
寒
い
冬
で
も
体
が
ポ
カ
ポ
カ
温
ま
り
ま
す
。
ぜ
ひ
ご
家
族
で
鍋

を
囲
ん
で
ア
ン
コ
ウ
を
お
楽
し
み
下
さ
い
♪

ぶ
り

通
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ア
レ
ン
ジ
レ
シ
ピ

鰤
の
み
ぞ
れ
煮

①
ブ
リ
の
両
面
に
塩
を
ま
ぶ
し
、
酒
大
さ
じ
2
を
か
け
て
冷
蔵
庫
で

　

15
分
置
く
。
キ
ッ
チ
ン
ペ
ー
パ
ー
で
し
っ
か
り
水
分
を
拭
き
取
る

②
大
根
を
す
り
お
ろ
し
、
軽
く
水
気
を
絞
る

③
フ
ラ
イ
パ
ン
に
ご
ま
油
を
入
れ
て
中
火
で
熱
し
、
ブ
リ
の
両
面
に
焼

　

き
色
が
付
く
ま
で
焼
く

④
★
を
入
れ
て
中
火
で
5
分
煮
詰
め
、塩
を
ひ
と
つ
ま
み
入
れ
て
完
成
！

・
ブ
リ
（
サ
カ
ナ
Ｄ
Ｉ
Ｙ
）

・
塩　

少
々

・
酒　

大
さ
じ
2

・
大
根
2
0
0
ｇ

・
ご
ま
油　

大
さ
じ
1

★
醤
油　

大
さ
じ
1.5

★
酒　

大
さ
じ
1

★
み
り
ん　

大
さ
じ
1

★
砂
糖　

大
さ
じ
1

★
酢　

大
さ
じ
1
/
2

さ
む
〜
い
冬
は
生
姜
み
そ
で
体
ポ
カ
ポ
カ

お
刺
身
に
海
藻
が
セ
ッ
ト
で
つ
い
て
き
ま
す

　

サ
カ
ナ
D
I
Y
の
お
刺
身
を
盛
り
付
け
る
時
、
お
刺
身
だ
け
だ
と

な
ん
だ
か
寂
し
い
…
物
足
り
な
い
と
感
じ
た
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん

か
？
そ
ん
な
皆
様
の
お
悩
み
を
解
決
す
べ
く
、
今
回
か
ら
お
刺
身
メ

ニ
ュ
ー
に
彩
り
鮮
や
か
な
海
藻
も
一
緒
に
お
届
け
を
さ
せ
て
い
た
だ

く
こ
と
に
な
り
ま
し
た
！

　

海
藻
は
お
皿
や
食
卓
を
一
気
に
華
や
か
に
し
て
く
れ
る
だ
け
で
な

く
、
食
物
繊
維
・
カ
リ
ウ
ム
・
鉄
な
ど
の
栄
養
素
が
含
ま
れ
て
い
る

た
め
、
便
秘
や
む
く
み
、
貧
血
な
ど
と
い
っ
た
お
悩
み
解
決
に
も
役

立
ち
ま
す
。
お
魚
を
解
凍
し
て
い
る
間
に
、
た
っ
た
10
分
間
た
っ
ぷ

り
の
お
水
に
つ
け
て
お
く
だ
け
で
簡
単
に
戻

す
こ
と
が
で
き
ま
す
。
そ
の
ま
ま
お
刺
身
の

つ
ま
の
代
わ
り
に
盛
り
付
け
た
り
、
お
好
み

の
サ
イ
ズ
に
切
っ
て
盛
り
付
け
の
ア
ク
セ
ン

ト
と
し
て
ご
活
用
下
さ
い
♪
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